4 nutella

PRZEPIS

Bananowe pancakes z kremem Nutella®
( Srednie ) ( 6 Porcje )
- \w,

Sktadniki na 6 porcji

1 szklanka (180 g) maki pszennej
% (125 g) szklanki ptatkdw owsianych btyskawicznych
% (125 g) szklanki maki uniwersalnej
1i % tyzeczki (7 g) proszku do pieczenia
2 jajka
1 szklanka (250 ml) maslanki
1 szklanka (250 ml) mleka niskottuszczowego (2% lub
mniej)
2 tyzki (30 g) brazowego cukru
1 tyzeczka (5 g) ekstratu waniliowego
fl szktanki (80 g) kremu Nutell§

2 pokrojone w plasterki banany

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

W duzej misce, wymieszaj make pszenng, ptatki owsiane, make uniwersalng i proszek do pieczenia. W mniejszej
misce, wymieszaj jajka, maslanke, mleko, bragzowy cukier i ekstrat z wanilii do momentu, az cukier sie rozpusci.

Do duzej miski dodaj mieszanke z jajkami z mniejszej miski.
Rozgrzej olej na patelni na $rednim ogniu. Wylej na patelnie mate ilosci masy ( okoto 2-3 tyzki) i smaz, az

zobaczysz mate pecherzyki powietrza na krawedziach, a same nalesniki wygladajg na zarumienione. Odwré¢ na
druga strone i smaz, az zbrgzowieja.

Rozsmaruj krem Nutella® na pancakes. Nastepnie umies¢ na nich banany i pot6z jeden na drugim. Podawaj ze
szklankg mleka lub $wiezym sokiem owocowym.-

Podziel sie przepisem uzywajac hashtagu:
#przepisnutella

Wyprobuj nasz pyszny, przepis na bananowe pancakes z kremem Nutella® i ciesz sie swoim porankiem!




