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PRZEPIS

Nalesniki biszkoptowe z jabtkami i kremem Nutella

SKLADNIKI

11 1/4 szklanki maki
4 jajka
1 szklanka mleka

1/2 szklanki wody

Szczypta soli
4 jabtka
Krem Nutella® (15 g na 1 porcje)

Aby przygotowac ten pyszny
przepis, wystarczy 15 g kremu
Nutella® na 1 porcje!




WYKONANIE

Zé6ttka oddzielamy od biatek, tgczymy z mlekiem i wodg, nastepnie wsypujemy make i energicznie mieszamy.
Oddzielnie ubijamy na sztywna piane biatka ze szczypta soli. Do z6ttek z mlekiem porcjami dodajemy piane i
delikatnie mieszamy.

Nalesniki smazymy na ztoto z obu stron.
Umyte, ale nieobrane jabtka kroimy w plastry, omijajgc gniazdo nasienne. Na patelnie z rozgrzanym mastem

wrzucamy plastry jabtek i przez 5 do 7 minut prazymy na srednim ogniu. Gdy jabtka zaczng nabiera¢ ztotego
koloru, wyjmujemy je i przektadamy do nalesnikdéw.

Nalesnik wypetniony jabtkami sktadamy z dwoch stron i wyciskamy na wierzch krem Nutelld® przy pomocy rekawa
cukierniczego.

Udostepnij przepis!

Pochwal sige zdjeciem swojego dania z kremem Nutella® uzywajac #worldnutelladay i #przepisnutella




