OTKpbITbIN WTpyAenb ¢ Nutella®

N

3anax u BKyC Tpaauuum

TpaAnUMOHHbIN cpefHeeBponenckuii peuent, koTopblii Nutella® nepepa6oTtan cambiM NPOCTbIM CMOCO60M,
KOTOPbI HAMHOrO Jlerye cenartb.

UHrpeaueHTbl
+ 400 r xenTbIx A6710K * 2 nnacTtuHbl nuctoBoro Tecta 40 x 33 cM
* 2 TMMOHa + 21 (1 kodeitHas NoXKa) NopoLLKa KopuLbl
+ 100 r menkoro caxapa + 80 r Nutella®
+ 60 r cnMBOYHOro Macna + CaxapHas nygapa Ans yKpalleHus




1

- Wwar

P

nutella

ﬂM;)TbI TecTa pa3pesaTb Ha 24 npsiMoyrosibHuka (6 x 9
cMm).

3orpeTb ayxoBKy Ao Temnepatypbl 170 °C.

BbIn0XUTb NPSIMOYrOfIbHUKW Ha NPOTUBEHb, BbICTA@HHbIN
neprameHToMm.

2-1 war

3-

3acTennTb NnepraMeHTOM W Y/IOXUTb CBEPXY BTOPOMN NINCT.
[Meyb NATL MUHYT.

M war

3a aTo BpeMsA BbIMbITb A610KU U Hapes3aTb MeNKUMu
KyCO4YKaMu.

BbKaTb IMMOHDI.




nutella
4-n war 3

« B KacTptonbke pacTonuTb CIMBOYHOE Macslo, 3aTeM
[06aBUTb I6NOKW, MENKWiA caxap, KopuLy ¥ BapUTb NATb
MUHYT.

« BnnTb B CMECb NMMMOHHbIN COK M BapuTb eLle TP MUHYTBI.

5-# war

o OpuH NPAMOYIrOJIbHUK MONOXUTb Ha Tapesiky U BbIJTOXXUTb
Ha Hero o4Hy NOXXKYy A6MOK.

« HakpbITb BTOpbIM NPAMOYrO/IbHUKOM, Ha KOTOPbI
BbI/TOXWUTb eLle O4HY NOXKY A6NOK.

« CnoMoLbi0 KOHAUTEPCKOrO MELLKa BbIIOXUTb 8 T
Nutella® B cepefivHy TpeTbero NpsAMOYrofibHUKa,
nepeBepHYTb NPSAMOYIOMbHUK W YIOXWUTb Ha BTOPOA CNow
AGNOK.

« Mexay CrosiMn HaHECTH HECKOJIbKO MasleHbKNX TOUEK
Nutella® (Bcero He 6onee 2T).

6-1 war

« YnoxuTb cBepxy TpadapeT (06paTHbiit) M NocbinaTh
TOHKMM C/I0eM CaxapHo nyapbl.

« [lopgaBaTb cpasy.




