4 nutella
Kalédiniai vafliai su ,,Nutella®"

< Vidutinis > < 1 val. 10 min. >

INGREDIENTAI

9 porcijai

15 g kremo ,Nutella” vienam vafliui
500 g milty
300 g cukraus

100 g iSlydyto sviesto
4 kiauSiniy
Ziupsnelio druskos
500 ml pieno
1 pakelio kepimo milteliy
1 Sauksto macios

Vaisiy papuosimui (avieciy ir Silauogiy)




ZINGSNIAI

Suberkite miltus, cukry, kepimo miltelius,
imuskite kiausinius ir iSmaisykite.

Supilkite puse pieno, iSmaisykite, paskui
vis maiSydami supilkite likusj piena.

Supilkite iSlydyta sviesta, jberkite ziupsnj
druskos ir iSmaisykite.

Mase padalinkite j 2 dubenélius.

J antrajj dubenélj jberkite macios ir
iSplakite.

Palikite pastovéti 30 minuciy.

Jjunkite vafliy keptuve ir iSkepkite vaflius.

Kiekvieng vaflj perpjaukite pusiau ir ant
|éksciy isdéliokite po vieng paprasto,
vieng macios, ir dar vieng paprasto vaflio
pusele.




4 nutella

Konditeriniu maiseliu iSspauskite kremo
JNutella“ (15 g) ir suformuokite girlianda,
0 uogas isdéliokite taip, kad iSeity Kalédy
egluté.

Skanaus!




