Kalediniai sausainiai ,Kaciy liezuvéliai“ su ,Nutella
®n
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INGREDIENTAI

10 porcijai

25 g sviesto (kambario temperatdros)
12 g granuliuoto cukraus
1 kiauSinio baltymo
30 g sijoty milty
120 g ,Nutella“®




ZINGSNIAI

Jkaitinkite orkaite iki 200 °C (400 °F)
Dubenyje, sumaisykite cukry su sviestu

Tada jpilkite iSsijotus miltus ir kiausSinio
baltyma, sumaisykite viskg su mentele

Uzdékite trafaretg ant kepimo skardos,
padengtos kepimo popieriumi, ir
uzpildykite trafareta tesla

Pakelkite trafaretg

Uzdékite trafaretg vél ir pakartokite
Kepkite orkaitéje vidurinéje

padétyje mazdaug 3-4 minutes




4 nutella

ISémus is orkaités, leiskite atvésti

Naudokite konditerinj maiselj, kad
uzdétuméte 3 g ,Nutella“® ant vieno
sausainio, po to uzdenkite tokios pacios
formos sausainiu ir lengvai paspauskite.
Pakartokite su visais sausainiais

Patiekite is karto
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Skanaus!




