4 nutella

Baltas putésis su truputeliu ,,Nutella“®

INGREDIENTAI

8 porcijai

100 g baltojo Sokolado
120 g ,Nutella"®
200 g plaktos grietinélés

3 kiausiniy baltymy
6 g Zelatinos lapeliy
50 g sviesto
50 g milty
50 g smulkaus cukraus
40 g smulkiai pjaustyty riesuty

ziupsnelio druskos




ZINGSNIAI

Pabarstukams, jkaitinkite orkaite iki 165°
C (325° F). Paruoskite kepimo skardg su
kepimo popieriumi.

Dubenyje, naudojant savo rankas,
sumaisykite sviestg su cukrumi, jberkite
milty, smulkinty lazdyno rieSuty ir
Ziupsnelj druskos.

Sudékite paruostag misinj ant kepimo
skardos, orkaitéje naudokite vidurine
lentyng ir kepkite 20 min. ISimkite i$

orkaités ir leiskite atvesti.




nutella

Ruosiant putésius, pamerkite zelatinos
lapelius Saltame vandenyje 10 min. Tuo
tarpu, iSlydikite baltajj Sokolada.

Keptuvéje jkaitinkite grietinéle iki
vidutinés temperaturos.

ISspauskite vanden; i$ Zelatinos lapeliy ir
sudékite juos j grietinéle. ISmaisykite ir
supilkite iSlydytg Sokolada. Leiskite
atvesti.

Dubenyje iSplakite kiausiniy baltymus iki
kol susidarys standi masé. Atsargiai
pridékite kiausiniy baltymus j Sokolado
misinj.

Supilkite Sokolado putésius j stiklines ir
leiskite jiems atvésti Saldytuve bent 2
valandas.

ISimkite juos i$ Saldytuvo. Su konditerijos

maiseliu iSspauskite 15 g ,Nutella"®
krema ant virSaus, pabarstykite rieSuty
pabarstukais ir patiekite.

Skanaus!




