nutella

Kalédiniai blyneliai su ,,Nutella®“

( Vidutinis ) ( 50 min. >

INGREDIENTAI

4 porcijai

125 g kepimo milteliy
375 g pieno

3 kiausiniy

45 g istirpdyto sviesto
20 g granuliuoto cukraus
ziupsnelio druskos
1 vanilés anksties
augalinio aliejaus

60 g ,Nutella“®




ZINGSNIAI

J dubenj suberkite miltus

Perpjaukite vanilés ankstj ir iSimkite
séklas

Atskirame dubenyje sumaisykite
kiausinius, piena, cukry, druska ir vanilés
séklas. ISmaisykite iki vienalytés masés
(patariama plakti su blenderiu)

Suberkite miltus ir iStirpintg sviesta. Gerai
iSmaisykite
Uzdenkite dubenj maistine plévele ir

jdékite j Saldytuva 20-¢iai minuciy

Jkaitinkite keptuve ir jpilkite j jg Siek tiek
aliejaus

Pilkite tesSla ir tolygiai paskirstykite.
Kepkite kol abi pusés paruduos

Pries kepdami naujg blyng nepamiskite
nuvalyti keptuvés ir lengvai patepti jos
aliejumi, kad blynai nelipty prie keptuveés
pavirSiaus

Padenkite kiekvieno blyno pavirSiy 15g
Nutella“® ir perlenkite blyng per puse

Sulankstykite blyng j eglutés forma!




Skanaus!




