4 nutella
Sventiniai keksiukai su ,Nutella®“
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INGREDIENTAI

6 PORCIJOMS

1 stikliné naturalaus jogurto
70 g cukraus
125 g kvietiniy milty

1 kiausinis

2 Sauksteliai mieliy
50 g aliejaus
1 vanilés ankstis

kremas ,,Nutella®"

PRIEMONES

orkaité
dubuo
plaktuvas

keksiuky kepimo skarda




GAMINIMAS

Pirmiausia jjunkite orkaite ir nustatykite
1 180 °C temperatiirg be ventiliatoriaus.

Kol orkaité jkais, dubenyje iSplakite
kiausinj (atskirai plakti nereikia), cukry ir
vanilés anksties turin;.

Supilkite aliejy. Tam, kad masé baty
vientisa, aliejy pilkite po truputj,
maisydami ingredientus.
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Supilkite jogurtg ir toliau maisykite.

Dabar galima suberti miltus ir mieles.
Miltai nesusoks j gumulélius, jei juos
bersite po truputj, maiSydami plaktuvu.

TeSla paruosta! Supilkite teslg j keksiuky
kepimo skarda. Palikite 1 cm iki krasty —
kepami keksiukai pakils ir susiformuos
grazus, apvalus virsus.
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Kepkite mazdaug 20 minuciy.

Palaukite, kol keksiukai truputj atvés.
Tada ant jy uztepkite kremo ,,Nutella®"
(15 g vienam keksiukui) ir keksiukus
papuoskite.

Skanaus!

Dziaugiatées pavykusiu kepiniu? Mes taip pat!

Pasidalinkite nuotrauka (ir receptu) socialinéje Ziniasklaidoje su grotazyme#nutellarecipe. DZiaugsimés matydami, kad
internetas saldéja <3




