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Piparkuku kucinas ar Nutella®
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SASTAVDALAS

24 porcijam

300 g mett
1 muna

120 g sulatatud void

100 ml piima
190 g jahu
60 g maisitarklist
1% teelusikatait (5 g) kiipsetuspulbrit
4 teelusikatait (8 g) piparkoogi-viirtsisegu
naputais soola
150 ml vahukoort
50 g toorjuustu
20 g peensuhkrut
Ya apelsini koort
120 g Nutella®-t

kuldseid suhkruparleid ja lehekesi kaunistamiseks




PAGATAVOSANA

Kuumuta ahi temperatuurini 170 °C ja
1 aseta kiipsetusrest ahju keskosasse.

Maari voi ja jahuga Umar lahtikaiv
koogivorm, mille 1abim&6t on 24 cm.

Sega kausis mesi, munad, sulatatud vdi ja
piim.

Soelu kokku jahu, maisitarklis,
kiipsetuspulber, viirtsid ja sool. Sega
kuivained meesegu hulka, kuni
moodustub Uhtlane mass.

Vala tainas ettevalmistatud vormi ja
kiipseta umbes 30 minutit (v4i seni, kuni
koogi keskele torgatud puidust hambaork
enam ei tainaseks ei jad).

Vota kook ahjust vélja ja lase sel jahtuda.
Seejarel eemalda kook vormist ja aseta
restile.

Loika 3 cm labimddduga imarat vormi
kasutades kiipsetisest vélja 24 vaikest
kooki, seejarel 16ika need omakorda
keskelt pooleks.




4 nutella

Maari igale tikile 2,5 g Nutella®-t ja aseta
need hetkeks korvale.

Vispelda kausis vahukoort toorjuustu,
suhkru ja apelsinikoorega seni, kuni segu
on paks ja kohev.

Pane toorjuustukreem pritskotti. Kanna
kreemi 24 vaikese koogipooliku peale ja
kata need llejaanud 24 koogipoolikuga,
jattes Nutella®-ga kaetud poole iiles.

Kaunista koogikesed méne kuldse
suhkruparli ja lehekesega.

Et voila!




