g nutella

Baltais uzputenis ar drumstalam un Nutella®

SASTAVDALAS

8 porcijam

100 g valget Sokolaadi
120g Nutella®-t
200 g vahukoort

3 munavalget
6 g zelatiinilehti
50 g void
50 jahu
50 g suhkrut
40 g peeneks hakitud metspahkleid

napuotsatais soola




PAGATAVOSANA

Krébediku valmistamiseks kuumuta ahi

1 165 kraadini. Kata ahjuplaat
kiipsetuspaberiga. Sega kausis kate abil
v0i, suhkur, jahu, peeneks jahvatatud
pahklid ja sool.

Aseta krobediku segu ahjuplaadile ja

2 kiipseta ahju keskmisel siinil 20 minutit.
Vota kiipsemise jarel ahjust vélja ja lase
jahtuda.

Vahu valmistamiseks pane zelatiinilehed
10 minutiks kiilma vette. Vahepeal sulata
kuuma vee vannil valge Sokolaad.
Kuumuta pannil koor keskmise
kuumuseni. Pigista Zelatiinilehtedest vesi
vdlja ja lisa need koorele. Sega labi ja vala
kooresegu sulatatud Sokolaadi hulka.
Lase jahtuda. Teises kausis vahusta
munavalged tugevaks vahuks. Lisa
vahustatud munavalged spaatli abil drnalt
Sokolaadivahule.
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4 nutella

Jaga Sokolaadivaht klaasidesse ja aseta
2 tunniks kiilmkappi tahenema. Seejarel
vota kiilmkapist vélja, kaunista

kondiitrikoti abil 15g Nutella®-ga, puista

peale pahklikrdbedikku ja serveeri.

Et voila!




