Virtuli ar Nutella®

SASTAVDALAS

10 porcijam

250 g saiajahu (Manitoba)
10 g varsket parmi
T muna

1 munakollane

4 g soola
50 g toasooja void
35 g suhkrut
100 ml taispiima
% vanillikauna
riivitud sidrunikoor
150 g Nutella®-t
oOli kiipsetamiseks

tuhksuhkrut kaunistamiseks




PAGATAVOSANA

Kuumuta piim ja lahusta selles varske
parm. Lisa muna ja munakollane,
vispelda kergelt Iabi.

Kuhja jahu, suhkur ja vanillikaunast
eemaldatud seemned puidust Idikelauale.

Vala piima ja munade segu jahukuhja
keskele ja s6tku, kuni tainas muutub
Uhtlaseks. Lisa toasoe vdi, sool ja riivitud
sidrunikoor.

Pane tainas kaussi, kata ratikuga ja jata
kaheks tunniks kerkima. Seejarel
moodusta tainast 40 g pallid, veeretades
tainast kate vahel. Aseta pallid
kiipsetuspaberiga kaetud ahjuplaadile.
Kui pallid on suuruselt kahekordseks
kerkinud, kiipseta neid 175-kraadises dlis.
Tosta kiipsenud sodrikud dlist vélja ja
lase neil méni minut imaval paberi
jahtuda.




4 nutella

Taida sd6rikud kondiitrikoti abil 15 g
Nutella®-ga. Loika 6hukesest papist vilja
tahe kujund ja kasuta seda sodrikute
kaunistamiseks tuhksuhkruga.

Et voila!




