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Savojas biskvitkuka ar Nutella®

< Vidgja > ( 1h 30 min )

SASTAVDALAS

8 PORCIJAM

50 g miltu
50 g kukurizas cietes

4 olas

140 g smalka cukura
30 g pudercukura
100 g Nutella®




PAGATAVOSANA

3

Kuumuta ahi temperatuurini 150 °C ja
aseta kiipsetusrest ahju keskosasse.

Maari voi ja jahuga 22 cm labimddduga
Umar lahtikaiv koogivorm.

Soelu kokku jahu ja maisitarklis.

L66 kaussi 4 munakollast ja lisa 40 g
peensuhkrut. Vispelda seni, kuni segu on
hele ja kohev.

LGO teises kausis vahule 4 munavalget,
lisades vahehaaval llejdanud
peensuhkru. Vahusta seni, kuni
munavalgele moodustuvad tugevad tipud
ja tekib beseele omane konsistents.

Tdsta jahu ettevaatlikult segades
munakollaste segu hulka ning seejéarel
lisa ka vahustatud munavalged.




Et voila!

nutella

Kalla tainas ettevalmistatud vormi ja
kiipseta 30-40 minutit (voi seni, kuni
kook on pealt kuldpruun).

Vota kook ahjust vélja ja lase sel veidi
jahtuda. Seejarel eemalda vorm, aseta
kook restile ja lase sel taielikult maha
jahtuda.

Loika kook keskelt pooleks, nii et
moodustuks kaks kihti.

Maari vahele Nutella®-tja pane kaks kihti
kokku.

Loika papist vélja tdhekuju ja kasuta seda
Sabloonina, kui koogi peale
kaunistamiseks tuhksuhkrut puistad.




