4 nutella

Smilsu cepumi ar Nutella® pildijumu

< Vidgja > ( 2 h 40 min )

SASTAVDALAS

10 porcijam

150 g pehmet void
75 g tuhksuhkrut
150 g jahu

3 kdvaks keedetud munakollast

75 g térklist (kartuli voi maisi)
1 vanillikaun
naputdis soola

150¢g Nutella®-t




PAGATAVOSANA

Keeda munad kdvaks ja eemalda
kollased. Lase munakollastel jahtuda ja
seejarel suru need labi sbela.

Teise kaussi soelu tuhksuhkur, jahu ja
tarklis.

Loika vanillikaun noaga pikuti pooleks ja
kraabi seemned vilja.

Sotku tuhksuhkru, jahu, tarklise, 1abi sela
aetud munakollaste, vanilliseemnete ja
naputdie soola hulka pehme voi, nii et
moodustuks iihtlane segu. Ara tainast
seejuures liiga pikalt sétku.

Ldika tainas noaga kaheks osaks ja rulli
mdlemad portsud kiipsetuspaberile laiali,
nii et tainakihi paksus oleks 5 mm.

Kata mdlemad tainakihid ja pane
kiilmikusse moneks tunniks seisma
(ideaalis kogu 60ks).




4 nutella

Vota molemad tainakihid kiilmikust valja.

Loika 7 cm labimddduga immargust
vormi kasutades uhest kihist valja rattad,
need moodustavad kiipsiste alumise
poole.

Loika sama vormi kasutades rattad valja
ka teisest tainakihist, need moodustavad
kiipsiste pealmise poole.

Niid vota appi piparkoogivormid ja
vajuta kdikidest pealmise poole ratastest
vélja vastav kujund (nii et ratta keskele
jaab tiihemik).

Aseta kiipsised kiipsetuspaberiga kaetud
ahjuplaadile ja kiipseta ahjus
temperatuuril 180 °C keskmisel kérgusel
umbes 8—-10 minutit.

Vota kiipsised ahjust vélja ja lase jahtuda.

Taida pritskott Nutella®-ga ja kata ilma
auguta kiipsised kreemiga. Seejarel aseta
kreemitatud kiipsistele avausega
kiipsised, nii et saad Nutella® avause
kaudu kergelt vélja vajutada (arvesta iga
kiipsise kohta 15 g Nutella®'t).

Puista peale tuhksuhkrut.

Et voila!




