Spekulosi ar Nutella®
( Vidéja ) < 12 h 30 min >

SASTAVDALAS

25 porcijam

300 g jahu
200 g sulatatud void
T muna
250 g pruuni suhkrut
150 g Nutella®-t

1 teelusikatais jahvatatud kaneeli
¥ teelusikatait jahvatatud nelki
% teelusikatait jahvatatud muskaati
1 teelusikatais parmi
naputais soola

kuldseid suhkruparleid kaunistamiseks




PAGATAVOSANA

Me soovitame selle sammu &ra teha juba
eelmisel 6htul.

Soelu kaussi jahu ja ndputais soola ning
teelusikatais parmi.

Sega teises kausis lusikaga kokku
sulatatud vo6i, muna ja pruun suhkur.
Seejarel lisa viirtsid ja sega kdik ained
kokku.

Vala segu jahu peale ning sega seni, kuni
kdik koostisained on tihtseks massiks
sulandunud.

Vormi tainasegust pall ja jata see 12
tunniks toidukilega kaetuna kiilmikusse
seisma (soovitame jatta taina kiilmikusse
terveks 60ks).

Jargmisel paeval kuumuta ahi 180
kraadini.

Rulli tainas 3 mm paksuseks.




nutella

Loika erineva kujuga vorme kasutades
tainast valja 25 kiipsist, igaliks umbes 7

g.

Niipea, kui oled kujud vélja 16iganud,
aseta need kiipsetuspaberiga kaetud
ahjuplaadile.

Kiipseta kiipsiseid 12 minutit ahju
keskmisel korgusel. Kiipsised peavad
jadma pehmed.

Vota plaat koos kiipsistega ahjust vilja ja

lase neil jahtuda.

Maari kiipsistele lusika abil 6 g Nutella®-
t.

Kaunista kuldsete suhkruparlitega.

Et voila!




