4 nutella

RECEPTE

Pankukas ar augliem un putukrejumu
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SASTAVDALAS

2 glazes kvieSu miltu
2 olas
1 un 1/2 glazes piena

3 tejkarotes cepama pulvera

3 edamkarotes cukura
Skipsnina sals
Zemenes, mellenes (viena édamkarote katrai porcijai)
1 glaze 36% salda kréjuma

Nutella® (15 g uz 1 porciju)

Lai pagatavotu un izbauditu So
gardo recepti, pietiekar 15 g
Nutella® vienai personail!

PAGATAVOSANA

Sakuliet olas, pievienojiet pienu un samaisiet ar virtuves putotaju. Tad pievienojiet izsijatus kvieSu miltus, cepamo
pulveri, cukuru un sali. Maisiet ar putojamo slotinuy, lidz izveidojas viendabiga mikla.

Cepiet no abam pusém uz sausas, nepiedegoSas pannas, l1dz tas zeltainas. Pankikam jabut apméram 10 cm
diametra, lai tas varétu salocit uz pusem.

Saputojiet saldo kréjumu [idz stingrai konsistencei. Lai to panaktu, kréjumam jabat labi atdzesétam.

Uz katras pankiikas lieciet apméram édamkaroti putukréjuma un virsi uzberiet ceturtdalas sagrieztas zemenes un
mellenes. Parlokiet pankiku uz pusém. Pankikai virst uzspieziet Nutella®, izmantojot konditorejas maisinu.
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Neaizmirstiet padalities!

levietojiet sava darba rezultata attelu ar mirklabirkam #worldnutelladay un #nutellarecipe Un izbaudiet So garsigo Nutelld®

recepti ar saviem milajiem.

nutella




