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Enxa ot 6yTep TecTo - peuenTa oT Nutella®

[MpoayKkTH
3a 4 nopuuu
1 naket / 300 r 6yTep TecTo

1 XbNTbK

2 c.n. NPACHO MJIAKO

60 r Nutella® 3a nekopauusi




HauyuH Ha npuroTesiHe

3arpen ¢pypHaTta Ha 190 rpagyca.

Pa3Buii roToBOTO 6yTEp TECTO BHPXY

2 napye xapTus 3a neyeHe. Miapexu
TecToTo BbB popmMaTa Ha KoneaHo
ApbBye.

M3pexn KbCu KJIoHYeTa Ha g bpBOTO,
3 KaTo noJsi3BaLl CTb6/10TO 3a OpPUEHTUP.
MN3BUI KJIOHUTE HaBbH.




nutella

Cmecn XbnTbKa n NMPACHOTO MJIAKO U
HaMa)>Xn A bpBOTO CbC CMeCTa.

[Meun 3a 12-15 MUHYTK, OCTaBK Aa
N3CTUHE N IeKopUpal enxaTta cu ¢
Nutella® ¢ nomMoLlTa Ha crnagKapcku
LUINpUL,. 3a UCTUHCKM Npa3HUYeH 06/UK,
MOXXeLl Aia YKpacuLl 4 bpBOTO CU C
6OPOBMHKM UM 3pbHLA OT Hap.

Cnopenu peuenTaTa ¢ xawTara #nutellarecipe




