
РЕЦЕПТА

Бисквити от маслено тесто с Nutella® и банани

Лесно 16 Порции 15 мин

ПРОДУКТИ 
ЗА 16 ПОРЦИИ

4 филии бял хляб (или както е оригиналната рецепта -
трaдиционен Шотландски хляб от маслено тесто)

2 банана

Nutella® (15 г на порция)

Мляни бадеми

Мазнина за готвене (или кокосова мас)

Кръгла формичка за рязане на тесто (5 см диаметър)
или кръгла чаша

15 г Nutella® на човек са
напълно достатъчни, за да

приготвиш тази вкусна
рецепта и да се насладиш на

вкуса!



НАЧИН НА ПРИГОТВЯНЕ

1 Оформи кръгчета от филиите хляб с
формичка за рязане на тесто или
кръгла чаша.

2 В намаслен тиган запечи леко от
двете страни готовите кръгчета, а
после ги остави да се охладят.



3 Намажи готовите кръгчета с Nutella® и
декорирай всяко от тях с по две
резенчета банан. Най-отгоре поръси с
мляните бадеми (по желание,
предварително може да запечеш
мляните бадеми, преди да ги
добавиш).

Подреди декорираните бисквити в
чиния и поднеси на любимите си хора,
за да се насладят на специално
приготвеното за тях лакомство

Сподели рецептата с хаштаг #nutellarecipe
Какво по-хубаво от маслена бисквита? Перфектни маслени бисквити с банан и гарнирани с Nutella®, разбира се!


