
РЕЦЕПТА

Целувките на дамата (Baci di Dama -
италиански сладки с лешници) и Nutella®

Лесно 8 Порции 30 мин

ПРОДУКТИ
ЗА 8 ПОРЦИИ

300 г Обикновено брашно

300 г печени лешници

200 г захар

200 г меко масло

1 пакетче сода за хляб

1 яйце

За декорация

120 г Nutella® (15 г на порция)

15 г Nutella® на човек са
напълно достатъчни, за да

приготвиш тази вкусна
рецепта и да се насладиш на

вкуса!



НАЧИН НА ПРИГОТВЯНЕ

1 За да приготвиш Целувките на дамата,
смеси всички съставки в купа до
получаване на еднородна смес.
Оформи сместа на топка, покрий я с
прозрачно фолио и я остави да почине
в хладилника за поне час.

2 Размеси тестото върху набрашнена
повърхност и започни да го оформяш
на малки топчета с големина на
половин орех. Постави ги в тавичка,
предварително покрита с хартия за
печене, като леко ги посплескваш.
Печи за около 10 минути в
предварително загрята фурна на 150
градуса. Остави да се охладят.



3 Залепи ги две по две, като намазваш с
Nutella®. За да ти е по-лесно, постави
Nutella® в шприц. 

Толкова нежна целувка...И дори вкусна!
Сподели рецептата с хаштаг #nutellarecipe

Най-романтичната целувка, която може да съществува! Направена от две половинки, които сякаш се целуват и
слепени заедно с капка шоколад. Домът на главния готвач на Savoy трябва да е бил изпълнен с любов, когато е
измислил емблематичните Baci di Dama (Целувките на дамата)! Наслади се на италианските сладки с лешници.


