
Коледни бисквити „Котешки езичета“ с Nutella®

Medium 4 Portions 45 min

ПРОДУКТИ
25 г масло (на стайна температура)

12 г кристална захар

1 белтък

30 г пресято брашно

60 г Nutella®



НАЧИН НА ПРИГОТВЯНЕ

1 Загрейте фурната на 200°C (400°F).

В купа разбийте с тел маслото на
стайна температура заедно със
захарта.

След това добавете пресятото брашно
и белтъка, като ги размесите с
шпатула.

2 Поставете шаблон за сладки в тава,
покрита с хартия за печене, и
напълнете шаблона с приготвената
смес.

3 Махнете шаблона.

Поставете го отново на съседно място
и повторете.

Печете така приготвените сладки на
скарата в средата на фурната за около
3-4 минути.



4 Оставете бисквитите да изстинат.

С помощта на шприц сложете 3 г
Nutella® върху една бисквита, след
това я слепете с друга със същата
форма, като леко ги притиснете една
към друга. Повторете същото с всички
бисквити.

Сервирайте веднага, за да ги хапнете,
когато са най-вкусни.


