
RECEITA

Mousse com Nutella®

Fácil 4 Porções 15 min

INGREDIENTES 
PARA 4 PORÇÕES

30 g Chantilly

80 g Nutella® (20 g/porção)

80 g Suspiro

4 Mini morangos

Frutas

Para preparar esta
deliciosa receita, 20 g de

Nutella® por pessoa é
suficiente para apreciar

todo o seu sabor!



PASSO A PASSO

1 Prepare uma mistura cremosa
misturando 50 g de Nutella® com 30
g de chantilly.

2 Encha a parte inferior de xícaras
com uma camada de suspiros, e
adicione o creme Nutella® por cima.
Coloque na geladeira por pelo
menos 2 horas. Enfeite com os 30 g
restantes de Nutella® usando um
saco de confeitar. Decore com mini
morangos e frutas a gosto.



Para ser apreciado em câmera lenta.
Compartilhe a receita com a hashtag

#receitanutella
Mousse é uma sobremesa que contém pequenas bolhas de ar que lhe dão uma textura espuma, muito leve e

incrivelmente cremosa. Pode vir em todos os tipos de sabores, dependendo dos ingredientes utilizados. Na nossa
opinião, o mais delicioso é, é claro, mousse com Nutella®.


