4 nutella

Rezy pro vyjizdku na sanich s liskoofiskovou
pomazankou Nutella®

( Stredni ) ( 2 h 25 Min. )

SUROVINY

NA 16 PORCI

Na napln:
1% hrnku vypeckovanych datli, nakrajenych

3/4 hrnku vody

Na posyp:

Y2 hrnku hnédého cukru
1 hrnek rozpusténého masla
1% hrnku ovesnych vlo¢ek
2 hrnky celozrnné mouky
Y2 |Zicky mleté skofice
" 1zicky muskatového ofisku
Y2 |zicky jedlé sody

Y2 Izicky soli

16 Izic liskoofiskové pomazanky Nutella®, 1 1zice na porci




POSTUP

Predehrejte troubu na-180 °C. Sklenény
nebo plechovy ¢tvercovy pekacek
o-velikosti 20-x-20-cm-jemné vymazte
olejem a-vylozte papirem na-peceni tak,
aby papir presahoval pres okraje.

V-malém rendliku smichejte datle s-vodou
a-na-mirném ohni nechte asi 5-10 minut
slabé vfit, dokud nedojde ke-vstiebani
tekutiny a-smés nezhoustne. Odlozte
smeés stranou a-vénujte se-pfipravé
posypu.

Ve velké misce smichejte hnédy cukr
a-maslo. Pridejte ovesné vlocky, mouku,
koreni, jedlou sodu a-stl a-michejte,
dokud se-vSe nespoji. Smés by-méla
tvorit vétsi hrudky.

Polovinu smési nasypte na-dno
pfipraveného pekacku.

Na posyp na-dné pekacku rovhomérné
rozprostrete datlovou smés. Zbyly posyp
nasypte na-datle a-vSe zakryjte.

Pecte na-stfednim rostu trouby, dokud
neni vr$ek dozlatova, zhruba 35-minut.
Upeceny moucnik nechte v-pekacku uplné
vychladnout, zhruba 1-hodinu.
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Nakrajejte na-16-Ctvercovych fezl. Podavejte s-liskoofiskovou pomazéankou Nutella®, kterou namazete Spachtli
Nutella® nebo viceucelovym nastrojem Nutella® nebo libovolnou vanoéni $pachtli nebo nastrojem, ktery mate

k-dispozici. Vychutnejte si-fezy se-sklenici mléka a-s-ovocem.

Recept sdilejte s hashtagem #nutellarecept

nutella




