4 nutella

Tvarohovy dort s pomazankou Nutella®

< Stredni > ( 1 h 10 Min. >

SUROVINY

NA 8 PORCI

1 baleni chlazeného kiehkého tésta
1 vejce

75 g syruricotta

75 g feckého jogurtu
57 g cukru krupice
19 g vybérové hladké mouky (nejlépe Manitoba)
1 g soli
1/2 vanilkového lusku
75 g smetany ke Slehani 33%

120 g pomazanky Nutella®




POSTUP

Pripravime si kulatou otviraci dortovou
formu o prdméru 22 cm, umoznujici
snadné vyjmuti dortu.

Dno a boky formy vyloZime kfehkym
téstem.

Vidlickou propichame tésto na dné,
2 vlozime do lednicky, aby tésto zatuhlo.

V malé misce zlehka uslehame vejce.

Ve velké mise promichame ricottu s
jogurtem a cukrem. Pfidame lehce
uslehana vejce, prosatou mouku, stl a
seminka vyskrabnuta z vanilkového
lusku. Metlou spojime v§echny pfisady.




nutella

V dals$i mise uslehame smetanu (pozor,
neprezente to) a stérkou ji vmichame do
pfipravené smesi.

Smés vlijeme do zatuhlého korpusu z
tésta ve formé, zhruba do tfi Ctvrtin.

Peceme pfi teploté 175 °C (347 °F) asi 30
minut, az dort vybéhne a jeho povrch
lehce zezlatne. Pozor, nepeceme prilis
dlouho, dort by byl vysuseny.

Do stfedu dortu mézeme pichnout
paratkem pro kontrolu, zda je uvnitf
propeceny, nesmi byt tekuty; paratko by
mélo byt po vytazeni Cisté, nesmi se lepit.

Vyndame dort z trouby a nechame ho
Uplné vychladnout.

Pak dort vyjmeme z formy na servirovaci
talif. Povrch ozdobime pomazankou
Nutella® —-pomoci cukrarského sacku s
hladkou trubi¢kou nakreslime osm
vanocnich stromku, na kazdém fezu bude
jeden.




