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Mandlovy shortbread s pomazankou Nutella®

SUROVINY

NA 30 PORCI

300 g hladké mouky
125 g mouckového cukru
125 g mletych mandli

5 g jemné soli

250 g studeného masla nakrajeného na kostky
150 g pomazanky Nutella®

cukrové perly na dekoraci




POSTUP

Spole¢né prosejeme hladkou mouku a
mouckovy cukr.

Prfidame mleté mandle a sdl.

Rychle zapracujeme studené maslo a bez
priliSného michani spojime na hladké
tésto.

Tésto vyvalime na listu papiru na peceni
na plat silny 0,5 cm.

Prikryjeme potravinarskou folii a ddme na
2 hodiny odpocinout do lednice.

Z odlezelého tésta vykrajujeme vanocni
motivy (vanocni stromky, snéhulaky,
hvézdy, srdicka, apod.).

Vykrojené tvary skladame na plech
vyloZeny papirem na peceni. Vlozime do
trouby vyhraté na 180°C (355°F) a
pec¢eme asi 15 minut na mfizce ve stfedu
trouby, az cukrovi ziska zlatohnédou
barvu.




4 nutella

Upecené susenky vynddme z trouby a
nechame uplné vychladnout.

Pak zdobime pomoci cukrarského sacku
jednotlivé susenky po 5 gramech
pomazanky Nutella®. Dle libosti priddme
cukrové perly.




