nutella

Vanocni sendvicové shortbread s pomazankou
Nutella®

SUROVINY

NA 20 PORCI

170 g hladké mouky
55 g cukru krupice

100 g rozpusténého masla

Spetka soli
% |zicky (1,5 g) smési kofeni na zazvorové pernicky

100 g pomazanky Nutella®
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Do misy prosejeme mouku, pfidame
ostatni ingredience, kromé& pomazanky
Nutella®, a vypracujeme hladké tvarné
tésto.

Tésto vyvalime mezi dvéma listy papiru
na peceni na plat silny asi 4 mm a dame
na 30 minut odlezet do lednice.

Pomoci cukrarského vykrajovatka nebo
podle Sablonky, kterou si vyrobime z
kartonu podle vlastni fantazie,
vykrajujeme z tésta tvary. Sklddame je na
plech vylozeny pecicim papirem.

Pak vykrajené tvary ddme na 30 minut
vychladit do lednice.




nutella

Predehrejeme troubu na 160 °C (320 °F) a
mrizku umistime do stfedu trouby.

Vlozime plech s vykrajenymi tvary a
peceme 10—11 minut. Po upeceni
nechame vychladnout na plechu.

Cukrarsky sacek s hladkou trubickou s
malym otvorem, o primeéru asi 2 mm,
naplnime pomazankou Nutella®. Na
polovinu upecenych vychladlych susenek
nanasime pomoci sa¢ku pomazanku
Nutella®, na kazdkou asi 5 g, a slepime je
s druhou polovinou susenek.

Pripadné cukrovi pomazankou Nutella®
dozdobime.




