nutella

RECEPT

Savojsky piskotovy dort s napini Nutella®
( Stredni ) ( 1 h 30 Min. )

SUROVINY

NA 8 PORCI

50 g hladké mouky
50 g kukufi¢ného skrobu
4 vejce

140 g cukru krupice

30 g cukru moucka

100 g pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Predehrejeme troubu na 150 °C (300 °F) a
mfizku umistime do stfedu trouby.

Vymazeme a hrubou moukou vysypeme
moukou zaviraci kulatou dortovou formu
o priiméru 22 cm.

Prosejeme mouku spole¢né s kukuricnym
Skrobem.

Oddélime Zloutky od bilk{. Ke Zloutkiim
pfiddme 40 g cukru krupice a vysSlehame
spolec¢né do pény.

V dalSi mise Slehame 4 bilky, postupné
pfidavame zbyvajici cukr krupice, az se
tvori tuhé Spicky snéhu.

Do vyslehanych Zloutk( zlehka vmichdme
prosatou mouku se Skrobem, pak opatrné
zapracujeme bilkovy snih.




nutella

Téstem plnime pfipravenou formu.
Vlozime do vyhraté trouby a peCeme
30-40 minut, az je tésto zlatohnédé.

Vyndame z trouby a nechame mirné
zchladnout. Pak vyjmeme z formy na
mfizku a nechame vychladnout zcela.

Vychladly dortovy korpus v poloviné
podélné rozfizneme, abychom ziskali dvé
vrstvy.

Potfeme uvnitf pomazankou Nutella® a
obé vrstvy zase spojime.

Z kartonu si vystfihneme hvézdy.
Polozime je na povrch dortu a ten
pocukrujeme mouckovym cukrem. Pak
kartony opatrné sundame.




