nutella

RECEPT

Vanocni slepované susenky s naplni Nutella®

< Snadné ) < 1 h 20 Min. )

SUROVINY

NA 14 PORCI

440 g hladké mouky
140 g cukru moucka
260 g zméklého masla

2 vajeCné zloutky

210 g pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Do misy prosejeme mouku s cukrem.
Pridame na kousky nakrdjené maslo a
Zloutky.

VSechny ingredience v mise zpracujeme,
az se nespoji na hladké tésto.

Misu s téstem prekryjeme potravinovou
folii a ddme na 30 minut do lednice
odlezet.

Odlezéle tésto vyvalime na listu papiru na
peceni na plat silny 4 mm.




nutella

Kulatym cukrarskym vykrajovatkem o
prdméru 7 cm vykrajujeme kolecka.

Pomoucime razitka na susenky a
prebytek mouky oklepeme.

Poté do vykrojenych koleCek razitkem
vytlacime vzor. Ujistime se, Ze otisky na
cukrovi jsou zfetelné. Pozor, netlacime
prilis silné, jinak bude tésto na razitku
z(stavat.

Predehiejeme troubu na 180 °C (356 °F) a
mfizku umistime do stfedu trouby.

Vykrojena kolecka s obtisknutym vzorem
naskladame na plech vyloZzeny papirem
na peceni. Vlozime do vyhFaté trouby a
peceme 12-15 minut.

Po upeceni nechame susenky
vychladnout.

Pak potfeme polovinu kolec¢ek
pomazankou Nutella®, po 15 gramech na
kazdé, a slepime se zbyvajicimi
suSenkami.




