4 nutella

RECEPT

Mandlova rolada s napini Nutella®

( Stredni ) ( 1 h 10 Min. )

SUROVINY

NA 15 PORCI

5 celych vajec
8 bilkd
200 g mandlové mouky

200 g cukru moucka

70 g cukru krupice
130 g prosaté hladké mouky
70 g rozpusténého masla

225 g pomazanky Nutella® (na napln i polevu)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porcil!




POSTUP

Ve velké mise utfeme 5 celych vajec s
krupicovym cukrem do pény. Postupné
pfidavdme vmichdvame mandlovou
mouku.

Bilky uslehame na fidky snih, pak do nich
postupné pridavame mouckovy cukr a
vy$lehame na tuhy snih.

Do vajec s mandlovou moukou
pridavame postupné po troskach a
stridavé prosatou hladkou mouku a snih z
bilka.

Nakonec vmichame rozpusténé maslo,
které jsme predtim smisili s troSkou
tésta.

Smeés rozdélime a rozprostfeme ji na dva
plechy vyloZené papirem na peceni.

Peceme v troubé vyhraté na 240 °C (464
°F) pfiblizné 6-8 minut.
Opatrné, i s papirem, sejmeme rolady z

horkého plechu.

Prikryjeme potraviarskou félii a ddme do
lednice.
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nutella

Vychladlé platy tésta pfeklopime na Cisté
lehce pocukrované papiry na peceni a
opatrné odtrhneme plvodni papir.

Cukrarsky sacek s hladkou trubickou o
prdméru 3 mm naplnime pomazénkou
Nutella®. Na platy tésta nastfikame v
fadach kopecky pomazanky Nutella® a
pak stérkou rozetfeme.

Rolddu zavineme.

Pomazénkou Nutella® potfeme rovnéz
vnéjsi stranu rolady.

Roladu nechame odpocinout a odkrojime
okraje, aby bylo vidét vzhled rezu.

Povrch rolady ozdobime.




