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RECEPT

Vykrajované cukrovi s pomazankou Nutella®
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SUROVINY

NA 5 PORCI

250 g zméklého masla
150 g cukru moucka

1 vejce

1 vanilkovy lusk
Spetka soli
500 g hladké mouky
200 g pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu

porci!




POSTUP

V misce smichame maslo, prosaty
mouckovy cukr, vejce, seminka
vyskrabnuta z vanilkového lusku a sil.

Michame kratce tak, aby se vSechny
suroviny spojily, ale ne pfilis dlouho.

Priddme prosatou mouku a opét kratce
pomichame.

Tésto zpracujeme do koule, zabalime do
potravinové félie a nechame 1 hodinu
odlezet v lednici.

Odlezelé tésto vyndame z lednice a
nozem rozkrojime na 2 dily.-

Kazdy dil vyvalime mezi 2 archy papiru na
peceni na plat silny 3 mm.-

Tyto vyvalené platy dame odlezet do
lednice alespor na 10 minut, idedlné na 1
hodinu.




nutella

Vyndame vyvalené platy z lednice.

Pomoci kulatého vykrajovatka o priméru
6 cm vykrajime z jednoho platu kolecka
jako zaklad.

Pomoci stejného kulatého vykrajovatka
vykrajime z druhého platu kolecka jako
horni vrstvu.

Pomoci vanoc¢ni Sablony z prostiedni
¢asti hornich susenek vykrajime tvary.-

PecCeme na stfednim rostu trouby pfi
180°C priblizné 8-10 minut.

Vytahneme z trouby a nechame
vychladnout.

Na kazdou susenku bez vykrojeného

otvoru namazeme 8 g pomazanky Nutella
®

Poté ji pfiklopime horni susenkou s
otvorem a lehce stiskneme, aby vrstva
pomazanky Nutella® mirné stoupla do
vykrojeného otvoru.




