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RECEPT

Nadychané mini kolacky s pomazankou Nutella®

nutella
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SUROVINY

NA 4 PORCE

80 g cukru krupice
1 vejce
45 g slunecnicového oleje
45 g vody
80 g hladké mouky
5 g kypficiho prasku do peciva
cukr moucka na ozdobeni

96g pomazanky Nutella® (8g x 12 mini kolacka)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu

porcil!




POSTUP

Troubu predehfejeme na 180 °C.

V misce vySlehame 1 vejce s krystalovym
cukrem tak, aby byla smés svétla a
nadychana.

Pridame olej a vodu a rozslehame.

Prosejeme mouku spole¢né s kypFicim
praskem do peciva, pfiddme do smési a
kratce promichame.




Téstem naplnime formicky o priméru 5
cm zhruba do poloviny.

Vlozime do vyhraté trouby a peCeme 15
minut pfi 180°C.

Po vytazeni z trouby nechame lehce
vychladnout. Poté vyklopime na mfizku a
nechame vychladnout Uplné.

Cukrarsky sacek s hladkou trubickou
naplnime pomazankou pomazankou
Nutella®.

Kolacky podélné rozkrojime na dvé
poloviny.

Na kazdou polovinu pomoci cukraiského
sacku vytlacime vrstvicku krému Nutella®
, zhruba 8 g a obé poloviny spojime.

Na kolacky postupné pokladame Sablonu
a sypeme tenkou vrstvou mouckového
cukru.




