RECEPT

nutella

Vanochni livance s naplni Nutella®

SUROVINY

NA 4 PORCE

150 g hladké mouky
1 1zicka kypficiho prasku do peciva
Spetka soli
4 vejce
200 g Cerstvého plnotu¢ného mléka
85 g cukru krystal
rostlinny olej na smazeni
60 g pomazanky Nutella®

rybiz na dekoraci

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!
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Prosejeme mouku s kypficim praskem a
soli.

V dal$i misce uslehame vejce, mléko a
cukr.

Sypkou mouc¢nou smés zapracovavame
do tekuté smési, az ziskame hladké husté
tésto.

Pripravime si kulata vykrajovatka Ctyfi
velikosti od nejmensiho po nejvétsi, aby
vysledné livance byly rGizné velké.
Vymazeme je olejem. Na nepfilnavé panvi
zahrejeme par kapek rostlinného oleje.
vykrajovatka na ni postavime. Vlijeme do
nich tésto a smazime, az zatuhne. Pak
dame vykrajovatka stranou, livance
obratime a dosmazime dozlatova.

Vykrajovatka nikdy nezapomerite
ddkladné vymastit.




4 nutella

Livance potfeme nahore vrstvou

4 pomazanky Nutella® a sklddéme jena
sebe do pyraminy. Za¢indme nejvétsi a
konc¢ime nejmensi, vytvorime tak Ctyfi

malé vanocni stromecky. Na kazdy
stromek spotiebujeme celkem 15 gram
pomazanky Nutella®.

Jednotlivé vrstvy ozdobime bobulkami
rybizu.




