nutella

RECEPT

Kolac s pomazankou Nutella® zdobeny
hvezdickami

( Stredni ) ( 2 h 20 Min. )

SUROVINY

NA 12 PORCI

250 g hladké mouky
105 g masla
95 g cukru

1 vejce

3 Zloutky
180 g pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 ¢
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

1 Rukou smichejte v misce mouku a maslo.

V dalSi misce smichejte IZici vejce s
cukrem.

Smichejte obé smési a rychlymi pohyby je
2 rukou zpracuijte.

Vzniklé tésto zabalte do potravinové félie
3 a nechte ho po dobu 6 hodin odpoc¢inout
v chladnicce.




nutella

Predehrejte troubu na 170 °C.

Pracovni desku posypte mensim
mnozstvim mouky a pomoci valecku
vyvalejte tésto o tloustce 5 mm.

Tésto vlozte do formy a nechte ulezet v
ledni¢ce po dobu nejméné 30 minut.

Ze zbytku tésta vytvorte pomoci
vykrajovatka hvézdicky.

Polozte je na pecici papir a nechte je
odpocinout 15 minut v chladnicce.

Dejte péct kolac do trouby na 15 minut.

Hvézdicky poté pecéte po dobu 7 minut.

Vyjméte kolac¢ z formy a polozte ho na
tac.

Tésto ozdobte pomazankou Nutella®
pomoci cukrarského sacku a poté na
kolac polozte hvézdicky.

Kolac je pripraven!




