nutella

RECEPT

Vanocni stromek s pomazankou Nutella®

( Snadné ) ( 55 Min. )

SUROVINY

NA 12 PORCI

2 balicky listového peciva
4 jablka
§tava z 1/2 citronu

20 g masla

80 g krupicového cukru
5 g mleté skofice
1 vejce na potfeni

180 g pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porcil!




POSTUP

Predehfrejte troubu na 180 °C.

Oloupejte a nakrdjejte jablka na malé
kostky.

Jablka vloZte do misky a pokapejte je
stavou z citronu.

Na stfednim ohni rozpustte méaslo a poté
pridejte jablka.

Pridejte cukr a skofici a nechte povarit 10
minut za obasného michani.

Dejte vychladnout na 10 minut.

Rozmackejte jablka tak, aby méla
konzistenci pyré.




4 nutella

Rozmackana jablka rozprostrete na prvni
Cast listového tésta tak, aby po strané
zUstal 1 cm okraje na spojeni.

Zakryjte druhou Casti tésta.
Pomoci noze vykrojte z tésta stromecek.

Poté na obou stranach odfiznéte pasy
tésta, ze kterych budou vétve.

Opatrné otocte pasy do tvaru spiraly.

Pomoci stétce na pecivo potrete cely
stromek rozslehanym vejcem.

Stromek dejte péct do trouby na 25
minut.




4 nutella

Pomoci cukrarského sacku pridejte na
kazdou vétev 15 g Nutelly.




