RECEPT

nutella

Pernikové postavicky s pomazankou Nutella®

( Stredni ) ( 2 h 10 Min. )

SUROVINY

NA 20 PORCI

60 g mékkého masla
50 g hnédého cukru
60 g medu
1 vajecny zloutek
190 g hladké mouky
2 g smési koreni na zazvorové pernicky
2,5 g jedlé sody
Spetka soli
120 g pomazanky Nutella®
50 g cukru moucka

1 IZice citronové stavy

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

V mise utfeme maslo s cukrem a medem,
pak pfiddme Zloutek.

V druhé mise smisime prosatou mouku,
koreni a jedlou sodu.

Mouénou smés pfiddme do maslové a
zhruba 1 minutu zpracovavame.

Tésto zabalime do potravinové félie a
ddme na 1 hodinu chladit.

Pak predehfejeme troubu na 160 °C (320
°F) a mfizku umistime do stfedu trouby.

Na listu papiru na peceni vyvalime
odlezelé tésto na plat silny 4 mm.

Pomoci vykrajovatka z platu tésta
vykrajujeme tvary panacka. Mizeme
pouzit i jiny maly tvar, nebo jen sklenicku.

Vykrajené tvary naskladame na plech
vylozeny papirem na peceni. Vlozime do
trouby vyhraté na 160°C a peceme 8-9
minut, az jsou pernicky lehce zlatavé. Po
upeceni je nechame na plechu 15 minut
zchladnout. Pak je sunddme a nechame
zcela vychladnout.
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nutella

Vychladlé pernicky potirdme pomazéankou
Nutella®, zhruba 6 gram( na jeden
perni¢ek. Panacky po dvou slepujeme.

Na cukrovou polevu utfeme prosaty
mouckovy cukr s citronovou §tévou.
Hladkou polevu naplnime do cukrarského
sacku a polevou pernicky ozdobime.




