nutella

RECEPT

Churros s pomazankou Nutella®
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SUROVINY

NA 8 PORCI

250 ml vody
125 g hladké mouky
Spetka soli

olej na smazeni

cukr krupice na posypani

120 g pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu

porci!




POSTUP

Vodu pfivedeme k varu.

Mouku prosejeme do misy se Spetkou
soli. Prelijeme vrouci vodou a michame
vareckou, az nevznikne husté hladké
tésto.

Zavitnici na vyrobu churros naplnime
téstem. MliZete pouzit i cukrarsky sacek
s fezanou trubi¢kou s prdmérem 16 mm.

V kastrolu zahrejeme vyssi vrstvu oleje na
teplotu 180 °C (355 °F).

Pripravte si talif vylozeny papirovym
ubrouskem.

Tésto vytlacujeme do oleje a nGzkami
vzdy odstfihneme kus dlouhy 10-15 cm.

Smazime pfiblizné 2 minuty, churros
pootacime, dokud nezezlatnou.

Pomoci dérované |Zice pfemistime
churros na pfipraveny talif. Postupné
takto usmazime kousky ze zbyvajiciho
tésta.
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3 ‘ Churros posypeme trochou cukru.

Ihned podavame a namacime v zahraté
pomazance Nutella®.




