RECEPT

Minikoblizky s pomazankou Nutella®

< Snadné ) < 1 h 45 Min. )

nutella

SUROVINY

NA 4 PORCE

125 g hladké mouky
75 g mléka
7 g kvasnic
1 vejce
15 g cukru
citronova kiira z jednoho citronu
slunecnicovy olej

60 g pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu

porcil!
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V malé misce promichejte kvasnice, cukr
a teplé mléko.

Smeés dejte stranou na 10 minut nebo do
té doby, nez se zacnou tvorit bubliny.

Do velké misy nasypte mouku, citrénovou
klru a sul, uprostred udélejte otvor.

Do otvoru nalijte vejce a smés s mlékem.

Michejte, dokud smés nebude bez
hrudek.

Zakryjte potravinovou félii a nechte stat
na teplém misté po dobu jedné hodiny.




nutella

Naplnte velky hrnec olejem a ohfejte na
teplotu 160 °C.

Vytvorte malé kulicky z tésta pomoci
dvou polévkovych IZic a vlozte je do oleje.
Otacejte je po dobu 5 minut nebo dokud
nebudou zlaté a uvnitf nebudou syrové.

Vyjméte je IZici a poloZte na papirové
utérky.

Minikoblizky ozdobené pomazankou
Nutella® jsou nejlepsi jesté vlazné.




