RECEPT

nutella

Sladky vanocni stromecek Nutella®

( Stfedni ) ( 2h 0 Min. )
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SUROVINY

NA 16 PORCI

15 Zloutkd
4 celd vejce
400 g cukru krystal
Spetka soli
1 vanilkovy lusk
100 g skrobu (bramborového nebo kukuri¢ného)
300 g hladké mouky
100 g rozpusténého masla
mouckovy cukr na ozdobeni

240 g pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porcil




POSTUP

Spolecné uslehame vajecné zloutky, cela
vejce, cukr krystal, stl a seminka
vySkrabnuta z vanilkového lusku.

Do jiné misy prosejeme mouku a Skrob.
Pak smés opatrné pridavame do
uSlehanych vajec s cukrem.

Nakonec za stalého michani do smési
lijeme nepfretrzitym praminkem
rozpusténé maslo.




nutella

Tésto rozdélime na dva plechy vylozené
papirem na peceni. Vlozime do trouby
vyhraté na 180 °C (355 °F) a peceme 25
minut, aZ se na paratko zapichnuté do
stfedu moucniku nepfichytava tésto.

Vyndame z trouby a nechame
zchladnout.

Z vychladlych platu tésta odkrojime
okraje.

Pomoci rGzné velkych cukrarskych
vykrajovatek ve tvaru hvézdy vykrajime z
platu tésta vzdy Ctyfi rizné velké hvézdy
na jeden vanocni stromek. Takto
zpracujeme oba platy.

Ctyfi rizné velké hvézdy potfeme ve
stfedu pomazankou Nutella® a slepime
na sebe od nejvétsi po nejmensi, do tvaru
stromecku. Postup zopakujeme, az
mame slepené v§echny hvézdy. Na jeden
stromek pouzijeme celkem 30 g
pomazanky Nutella®.

Stromecky pocukrujeme mouckovym
cukrem a Spicky dozdobime puntiky z
pomazanky Nutella®.




