nutella

RECEPT

Francouzsky toast z croissantu s pomazankou
Nutella®

SUROVINY

NA 2 PORCE

1 vejce
% hrnku mléka
Spetka skofice
Spetka muskéatového ofisku
Spetka soli
1 croissant ze vCerejsSka
Maslo
2 I1Zzice pomazanky Nutella®
2 |zice bilého feckého jogurtu
% hrnku ¢erstvych malin

1-2 Izice nasekanych prazenych liskovych ofisk{

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

V malé misce smichejte vejce, mléko, skofici, muskatovy ofisek a stil.

Croissant rozkrojte na dvé poloviny a polozte je vedle sebe do mélkého pekacku tak, aby se vesly vedle sebe.
Nalijte na croissant vajeCnou smés a nechte ji vsakovat 10 minut. Otocte obé poloviny a nechte je namacet dalSich
10 minut.

Zahrejte maslo v nepfilnavé panvi.
Jakmile se maslo roztavi, pridejte croissant a smazte na stfednim ohni 5-7 minut z kazdé strany.

PoloZte jednu polovinu croissantu na talif, potfete ji 1 polévkovou IZici pomazanky Nutelld® a pridejte jogurt a
maliny.

0Ozdobte nasekanymi liskovymi ofisky a podavejte s pomeranc¢ovym dZzusem nebo mlékem.

Recept sdilejte s hashtagem #nutellarecept




