RECEPT

Susenky cartellate s pomazankou Nutella®

nutella

Coen ) Com)

SUROVINY

NA 9 PORCI

500 g hladké mouky
100 g extra panenského olivového oleje
150 g suchého bilého vina
Olej na smazeni
Na ozdobu

135 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Na val navr§te mouku a udélejte v ni
dulek. Pridejte extra panensky olivovy
olej, vSe jemné promichejte, poté
postupné pridavejte bilé vino a michejte.
VSechny ingredience dikladné prohnétte
a vypracujte tésto do hladké koule.

Tésto rozdélte na mensi kousky a kazdy
vyvalejte na plat o tloustce 2-3 mm.
Pomoci zubatého radla nakrajejte tésto
na prouzky o rozmérech cca 20 x 4 cm.




4 nutella

Podélné okraje prouzk( stisknéte k sobé
v pravidelnych intervalech. Vzdalenost
mezi jednotlivymi spojenymi okraji drzte
asi na velikost prstu. Takto upravené
prouzky stocCte do kolecka, aby vytvorily
kvéty. Konce stocenych prouzkl peclivé
spojte, aby se pfi smazeni nerozdélily.

SusSenky cartellate smazte ve
slune¢nicovém oleji dozlatova. Po
usmazeni je polozte na papirovou utérku,
abyste se zbavili pfebytecného tuku.
Zdobici sacek naplite pomazankou
Nutella® a suSenky ozdobte.

Svatecni recept pro svatecni dny. Recept sdilejte s
hashtagem #nutellarecept




