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RECEPT

Belgicka vafle s jahodami a pomazankou Nutella®

nutella
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SUROVINY

NA 4 PORCE

2 hrnky (500 ml) hladké mouky
2 Izicky (10 ml) prasku do peciva
1 1Zicka (5 ml) sody
1/2 Izicky (2 ml) soli
1 a 2/3 hrnku (400 ml) mléka
1/2 hrnku (125 ml) bilého jogurtu
2 vejce
1/3 hrnku (75 ml) rostlinného oleje

1 I1Zicka (5 ml) vanilkového extraktu

Na ozdobu

1 hrnek (250 ml) nakrajenych jahod
1/4 hrnku (60 ml) pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

V misce smichejte mouku, prasek do peciva, sodu a sul. V jiné misce smichejte mléko, jogurt, vejce, olej a vanilkovy
extrakt. Spojte vS§e dohromady, ale jen tak, aby se mouka jen navlh¢ila.

Zahtejte vaflovac podle pokyn( vyrobce. Nalijte asi 1 $alek (250 ml) tésta na zeleza, vaflovac zavrete a postupujte
2 podle ndvodu vyrobce. Vafle by mély byt hotové za 3 az 5 minut. Opakujte postup, dokud tésto nespotrebujete.

3 Ozdobte kazdou vafli jahodami a 1 polévkovou IZici (15 ml) pomazanky Nutella®.

Recept sdilejte s hashtagem #nutellarecept.

Co muze byt lepsi nez bajecna belgicka vafle? Pouze belgicka vafle s jahodami a pomazankou Nutelld®! VyzkouSejte ji hned!




