RECEPT

Jogurtové livance s boruvkami a pomazankou

Nutella®

nutella

( Snadné ) ( 10 Min. )

SUROVINY

NA 8 PORCI

1 hrnek hladké mouky
2 Izice krupicového cukru
1 1zicka prasku do peciva
1/4 1zicky sody
1/4 1Zicky soli
1/2 hrnku mléka
1/2 hrnku bilého nizkotu¢ného jogurtu
1 vejce, lehce proslehané
3 Izice rozpusténého masla
1 hrnek cerstvych bortvek

1/4 hrnku pomazanky Nutella®

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

V mise smichejte mouku, krupicovy cukr, prasek do peciva a sil.

V jiné mise proslehejte mléko s jogurtem, vejcem a 2 Izicemi rozpusténého masla. Prisypte suché prisady.
2 Promichejte, aby se suroviny spojily. Pfisypte 1/2 hrnku borGvek.

Zahrejte panev na mirném ohni a potrete ji trochou zbyvajiciho masla. Tésto nalijte do panve, pfiblizné 1/4 hrnku
3 na kazdy livanec. Smazte asi 2 minuty, dokud se nahofe neobjevi bubliny. Obratte a smazte dozlatova. Hotové
livance dejte stranou a udrzujte je teplé. Opakujte postup, dokud nespotrebujete vSechno tésto.

Pomazénku Nutella® rovnomérné rozetiete na livance.
4 Podavejte je se zbyvajicimi Cerstvymi bordvkami.

Recept sdilejte s hashtagem #nutellarecept

Tak ovocné a tak neodolatelné! Vyzkousejte nas lahodny a svézi recept na jogurtové livance s borlivkami a pomazankou Nutella
®




