Ciambella s pomazankou Nutella®
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SUROVINY

NA 10 PORCI

200 g masla
200 g cukru
4 vejce
200 g hladké mouky
1 1zicka prasku do peciva
Sal
120 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Metlickou vyslehejte zméklé maslo spolu
s cukrem, dokud neni bilé a nacechrané.
Poté po Castech stfidave pridavejte
rozslehana vejce a mouku prosatou s
praskem do peciva. Nové davky doplnujte
teprve, az zapracujete predchozi, a
postupujte pomalu, aby se tésto
nesrazilo.

Formu na ciambellu (rozeviraci vénec)
nebo na babovku vymazte tukem a
vysypte moukou a tésto do ni nalijte.
Moucnik pecte v troubé predehraté na
180 °C po dobu 30 minut. Zda je moucnik
hotovy, zjistite pomoci paratka nebo
Spejle.




nutella

Pred vyjmutim z formy nechte mouénik
vychladnout. Vychladly moucnik rozkrojte
a promazte pomazankou Nutella®.

Okno do sladkého svéeta. Recept sdilejte s
hashtagem #nutellarecept




