RECEPT

Semifreddo z moucniku colomba s pomazankou
Nutella®

nutella

( Snadné ) ( 1h 0 Min. )

SUROVINY

NA 4 PORCE

100 g starsiho moucniku colomba (mazance)
75 ml mléka
75 ml smetany ke Slehani
100 g syra ricotta
1 vejce
60 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

1 platek zelatiny
1 Izice cukru
Na ozdobu

Celé liskové ofisky

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 ¢
pomazanky Nutella® na jednu
porci!
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Namocte moucnik colomba ¢i mazanec
do mléka, aby zmékl. Do misky s vlaznou
vodou vlozte platek Zelatiny a nechte ji
nékolik minut bobtnat. RozSlehejte
zloutky s cukrem, poté pridejte ricottu a
ddkladné promichejte. Vymackejte mléko
Z mazance a vmichejte ho do smési.
Pridejte vyzdimanou Zelatinu a vse
promichejte.

Vyslehejte smetanu, pfidejte ji do smési a
promichejte ji ode dna vzhru.




4 nutella

Smés nalijte do misek a dejte je alespon
na 2-3 hodiny do mrazéaku. Semifreddo z
moucniku colomba (¢i mazance)
podavejte s 15 g pomazanky Nutella® a
celym liskovym oriSkem.

Velikonoce jeste nikdy nebyly tak dobre!

Rika se, Ze mou¢nik colomba vznikl pied staletimi jako nabidka k uzavieni miru. A néco na tom bude. Jak by se nékdo u takové

colomba s pomazankou Nutella®.




