4 nutella

Mrkvové muffiny s pomazankou Nutella®

SUROVINY

NA 12 PORCI

Suroviny na tésto:

3 vejce
200 g jemného titinového cukru

150 ml rostlinného oleje

300 g mrkve nastrouhané najemno
100 g mletych mandli

120 g ananasu nakrajeného nadrobno (Cerstvého nebo z
konzervy)

200 g hladké mouky
1/2 Izicky prasku do peciva
1 1zicka jedlé sody
1/2 Izicky skofice

Spetka soli

Prisady:

180 g pomazanky Nutella® (15gna 1 porci)




KROKY

Vejce o pokojové teploté uslehame, az zdvojnasobi sv(ij objem. Pfiddme jemny tftinovy cukr a slehame, dokud
nebude hmota hladkd a nadychanad. Stale slehdame pfi vysokych otackach a plynulym, tenou¢kym proudem
priddvame olej.

Pridame mrkev, ananas, mandle a opatrné promichame. Troubu rozehfejeme na 150 °C.

Do mensi misy prosejeme mouku, pfiddme prasek do peciva, sodu, skofici, slil a zamichdme. Pfesypeme do misy s
mrkvi a vSechny ingredience opatrné spojime.

Téstem naplnime kosicky vlozené do formy na muffiny. PeCeme asi 40 minut nebo az Spejle zapichnuta do
muffinu vyjde ven sucha.

Pomazanku Nutella® (15 g na 1 muffin) ddme do cukrarské zdobicky se stifedné Sirokou koncovkou, ¢ast
pomazanky vstfikneme dovnitf vychladlych muffin(i a ¢asti ozdobime jejich povrch.




