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RECEPT

nutella

Zamecka babovka zdobena pomazankou Nutella®
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SUROVINY

na 16 porci

180 g masla
280 g cukru
4 vejce
330 g polohrubé mouky
125 ml mléka
Spetka soli

platek masla a hrst hrubé mouky na vymazani a vysypani
formy

1 Izice holandského kakaa

na ozdobu:

240 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

Cerstvé nebo lyofilizované maliny

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 ¢
pomazanky Nutella® na jednu
porci!
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Maslo utrete s 2/3 cukru do maslové pény (pfiblizné 10 minut). Oddélte Zloutky od bilk(.

Zloutky jeden po druhém zaslehejte do méslové pény. Prosejte mouku a opatrné i s mlékem postupné pfimichejte
do smési.

Z bilk(, Spetky soli a zbyvajiciho cukru vyslehejte tuhy snih. Snih opatrné pfimichejte do smési.
Oddélte 1/3 tésta a prosejte k ni kakaovy prasek.

Do vymazané a vysypané babovkové formy opatrné nalijte jednu tretinu svétlého tésta a pak kakaové tésto a
opakujte, dokud nevyuzijete obé tésta.

Babovku vloZte do vyhraté trouby a pecte pfi 180 °C asi 50 minut. Bdbovku nechte zhruba dvé minuty odstat o
potom ji vyklopte.

Po vychladnuti babovku ozdobte pomazankou Nutella® a dozdobte malinami.

Dobrou chut!

Jak se vam recept poved|?

Sdilejte fotky svych receptl s hashtagem #todobrejedoma. Tésime se, Ze spole¢né osladime svét.




