4 nutella

Vanocni rolada s pomazankou Nutella®

SUROVINY

NA 12 PORCI

5 vajec
180 g mandlové mouky
15 g cukru

180 g mouckového cukru

300 g mouky
75 g rozpusténého masla
8 bilkl
180 g pomazanky Nutella® (15 g na porci)
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Predehfrejte troubu na 230 °C. Spojte
mouku, 5 vajec, mandlovou mouku a
cukr.

Vyslehejte bilky v ruénim mixéru a
pomalu pridavejte mouckovy cukr, dokud
smés neztuhne. Spojte s pfipravenou
smési z predchoziho kroku. Pomalu
vmichejte rozpusténé maslo.

Tésto polozte na dva plechy vylozené
pecicim papirem a pecte 6 az 8 minut.
Pak plechy vyndejte a nechte kolac 2
minuty vychladnout.




nutella

Obratte upecené kolace spodni ¢asti
vzhiru na utérku vysypanou moukou.
Opatrné odlepte pecici papir. Kolace
srolujte do utérky a nechte vychladnout.

Rolady zas rozvirite a povrch potrete
polovinou pomazanky Nutella®. Znovu
srolujte. Zbylou pomazankou Nutella®
potrete rolady z venku a okraje odfiznéte.
Dozdobte podle vlastni fantazie.

Sdilejte recept s hashtagem #nutellarecept




