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Srdickové cukrovi s pomazankou Nutella®
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SUROVINY

NA 15 PORCI

1 vejce
250 g mouky
135 g masla
100 g cukru
Spetka soli (1/8 az 1/16 ¢ajové Izicky)

15 g pomazanky Nutella® na susenku




POSTUP

V mise smichejte maslo s cukrem.
Pridejte vejce a postupné také prosatou
mouku.

Tésto nechte nékolik hodin odpocivat v
lednici. Na Cistém povrchu tésto
rozvalejte na tloustku zhruba 3 mm.

Pomoci vykrajovatek ve tvaru srdce
vytvorte jednotlivé susenky.




Pecte je 15 minut na pergamenovém
4 papiru v troubé vyhraté na 190 °C.

Susenky nechte vychladnout a ozdobte je
5 pomazankou Nutella® (zhruba15gna
kazdou).

Sdilejte recept s hashtagem #nutellarecept




