nutella

RECEPT

Palacinky s pomazankou Nutella® a s ovocem
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SUROVINY

NA 4 PORCE

3 vejce

250 g hladké mouky

15 gmasla
220 ml mléka
60 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)
Na ozdobu

Cerstvé ovoce

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

K vyrobé palacinek potiebujete dvé

1 misky: v jedné smichejte mléko s moukou
a ve druhé rozmichejte vejce s
rozpusténym maslem. Poté smichejte
obsah obou misek dohromady. Tésto
nechte 15 minut odpocivat pfi pokojové
teploté.

Vytiete panev na palacinky ubrouskem

2 namocenym v oleji, pak na ni smazte
palacinky o priiméru pfiblizné 26 cm.
Smazte je z obou stran, dokud nejsou
pevné. Palacinky podavejte potiené
pomazankou Nutella® (15 g v kazdé
palacince) a s ¢erstvym ovocem podle
chuti (banany, jahody, ...).

Bon appétit. Recept sdilejte s hashtagem
#nutellarecept




