4 nutella

RECEPT

Focaccia s pomazankou Nutella®
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SUROVINY

NA 4 PORCE

280 g hladké mouky
6 g soli

30 ml olivového oleje

7 g suseného drozdi

170 ml vlazné vody
60 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)
Sl podle chuti

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Drozdi rozmichejte ve vlazné vodeé.

1 Smichejte mouku a s, pfidejte 15 ml
olivového oleje a drozdi rozpusténé ve
vodé a michejte, dokud nevznikne hladke,

pruzné tésto.

Vyvalejte tésto o tloustce cca 1,5 cm.
2 Zakryjte ho utérkou a nechte asi hodinu
kynout.




4 nutella

Pred vloZenim do trouby povrch pokropte
zbylym olivovym olejem a podle chuti
osolte. Pecte v troubé predehraté na 220
°C po dobu 20 minut.

Jakmile focaccia vychladne, nakrajejte ji
4 na 8 kusl, profiznéte je a na kazdy
natfete 7 g pomazanky Nutella®.

Lahodné spojeni. Recept sdilejte s hashtagem
#nutellarecept




