nutella

RECEPT

Panini s pomazankou Nutella® a jahodami
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SUROVINY

NA 4 PORCE

8 minipanini

60 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

100 g Cerstvych jahod nakrdjenych na platky
25 g syraricotta

Mouckovy cukr na dochuceni

Na panini
250 g celozrnné mouky
18 g cukru
3 gsoli
12 g masla
120 ml plnotu¢ného mléka
17 ml vody

7 g suseného drozdi

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Na panini: Smichejte vSechny suroviny,

1 dokud nevznikne hladké a jednolité tésto.
Z tésta vytvorte malé kulicky o hmotnosti
40 g. Jemné na kazdou zatlacte a nechte
je asi 2 hodiny kynout. Poté je pecte v
troubé predehraté na 180 °C po dobu 15
minut.

Pred podavanim vSechna panini rozkrojte

2 na polovinu a zahrejte je v troubé. Panini
potiete syrem Ricotta a pomoci zdobiciho
sacku naneste pomazanku Nutella®.
Pridejte jahody, panini spojte a podavejte
posypané mouckovym cukrem.

Podavejte s usmevem. Recept sdilejte s
hashtagem #nutellarecept




