RECEPT

Kolacky s pomazankou Nutella®

nutella
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SUROVINY

NA 4 PORCE

225 g hladké mouky
25 g masla
55 g cukru
150 g mléka
Sl podle chuti
60 g pomazanky Nutella® (15 g/porce)

K pripravé tohoto lahodného
receptu stacijen 15 g
pomazanky Nutella® na jednu
porci!




POSTUP

Mouku prosejte spolu s praskem do
peciva a nasypte je na val. Pridejte Spetku
soli a zméklé maslo nakrajené na kousky.
Rychle promichejte prsty a postupné
pridavejte mléko. Michejte, dokud
nevznikne mékké a hladké tésto.

Vyvalejte z tésta plat o tloustce priblizné
2 cm a vykrajujte z néj nékolik kolecek o
praméru 4 cm. Tésto zbylé po vyrezani
kolecek znovu prohnétte a vykrajujte dalsi
kolecka. Opakujte, dokud nespotrebujete
vSechno tésto. Kolacky vyskladejte na
plech pokryty mirné naolejovanym
pecicim papirem a potrete je mlékem.
Pecte v troubé predehraté na 180 °C
pfiblizné 15 minut.




”

Kolacky nechte vychladnout, poté je
rozkrojte a pred podavanim je potrete
pomazankou Nutella®.

Takhle vypada zabava. Recept sdilejte s
hashtagem #nutellarecept




